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SOIEN BISTRO

Notre selection de vins

Verre - 12 ¢l / Bouteille 75 ¢l Verre
BULLES
L’Excessive rosé, 0% d’alcool 8€

Chateau d’Estoublon, Fontvieille
« Ardmes intenses de fruits des bois, notes de cerise griotte »

Prosecco D.O.C Extra-Dry 8€

Glera, Domaine Riccadonna, Canelli
« Frais & vif, saveurs fruitées de pomme verte, péche et poire, bulle fine »

Crémant Cuvée Julien Brut 8€
Auxerrois, Pinot blanc, Domaine Dopff, Riquewhir
« Frais et élégant, pointe de fleurs et fruits secs »

Champagne « Le chemin emprunté » Extra-Brut 14 €
Blanc de blancs, 100% Chardonnay, Domaine Lebrun de Neuville, Bethon

« Riche et savoureux, caractére épicé et grillé, note de pommes et poires »

VINS BLANCS

/ Riesling Domaine Familial 8€

Domaine Dopff, Riquewhir, 2020

« Robe jaune brillante, notes minérale et florale »

La Grande Sieste 8€
Chardonnay, Sauviﬁnon, Léticia & Boris leclercq, Aniane 2023

« Note florale, vanille et fruits blancs, beau volume avec une lame acide »

Gewurztraminer Cuvée Marine 8€
Domaine Sohler, Nothalten, 2024

« Plaisant, fruité et élégant, armes de litchi, belle longueur, finesse et fraicheur »

7 Chateau des Demoiselles - AOP Cote de Provence 10 €

Rolle, Domaine Chateau des Demoiselles, La Motte, 2024

« Frais, fruité et élégant, aromes d’agrumes, abricots et fruits blancs »

La Vigne en Rose ne
Gewurtzraminer, Riesling, Vignoble du Réveur, Bennwhir,2022
« Frais et aromatique, aromes de fruits rouges et d’agrumes, finale délicat »

Sancerre 12€
Sauvignon, Chateau de Sancerre, 2023

« Frais et minéral, armes de fleurs blanches et fruits exotiques »

Bouteille

35€

25€

28€

75€

30€

28€

35€

32€

40 €

48 €
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Verre

Saint-Joseph « Les 85 Ranges »
Marsanne Eoussanne, Domaine Xavier Mourier, Vallée du Rhone, 2023 2€

« Robe jaune or, belle minéralité, arémes de fleurs blanches et d’'amandes grillées »

VINS ROSES

La Grande Sieste 8 €
Grenache, Cinsault, Syrah, Léticia & Boris Leclercq, Aniane, 2023

« Eclats d’agrumes, groseilles et bonbon acidulé »

" Lampe de Méduse Cru Classé

Grenache, Cinsault, Mourvédre, Tibouren, AOP Cote de Provence, 9€
Les Arcs 2024

« Elégant et délicat, note de fleurs blanches et roses, bouche intense »

VINS ROUGES

La Grande Sieste 8 €
Syrah, Grenache, Léticia & Boris Leclercq, Aniane, 2023

« Ardmes de fruits noirs, gourmand, tendre et harmonieux »

7 Pinot Noir AOC 9€

Domaine Zeyssolff, Gertwiller, 2024

« Robe rouge rubis, nuances de petits fruits rouges, élégant et raffiné »

Macon 10€
Gamay, Maison Regnard, Chablis, 2022

« Robe rubis, arémes de fruits rouges mirs, note épicées, frais et fruitées »

" ’Envol 9€

Grenache, Mourvédre, Jean Kreydenweiss, Manduel 2022

« Fin, dynamique et rafraichissant, arémes de violettes et groseilles »

" Eclat de I%ranite ne

Gamay, Domaine Sérol, Renaison, 2023
« Minerale et parfumé, tanins soyeux, note de fruits rouges et noirs »

Crapuleuse 12€
Syrah, Carignan, Mourvedre, Petit Verdot
Leticia & Boris Leclercq, Aniane, 2022

« Vin calin, note de cassis, mires, moka et poivre, sucrosité et chair en bouche »

Crozes-Hermitage Laurus 13€
Syrah, Domaine Gabriel Meffre, Gigondas, 2021

« Robe rouge rubis brillant, nez fruite et généreux, notes de framboises et griottes »

@ Vin BIO

’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
.dang p ner
Nos prix s’entendent en euros, taxes et service inclus.

Bouteille

48 €
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